Antragsteller

Firma (korrekte/ausfiihrliche Bezeichnung)

Vorname, Name (verantwortlicher Betriebsinhaber)

.................................................................................................................... Straflle
.................................................................................................................... PLZ Ort
.................................................................................................................... Tel. / FAX / e-malil

an:

Landesdirektion Dresden Datum:

Referat 24

PF 100653

01076 Dresden

{iber: zustandiges Lebensmitteliberwachungs-

und Veterindramt (LUVA)
LUVA Bautzen, Bahnhofstr. 7, 02625 Bautzen

Antrag auf EU-Zulassung gemiR VO(EG) Nr. 853/2004 Version 22.04.2009

Sehr geehrte Damen und Herren,

hiermit stelle ich den Antrag, den oben bezeichneten Betrieb als

zuzulassen.

Beigefligt Ubergebe ich die nach § 9 Absatz 1 Tierische Lebensmittel-Hygieneverordnung -
Tier-LMHV notwendigen Unterlagen (siehe Merkblatt 1).

~ Weitere aus lebensmittelrechtiicher Sicht erforderliche Unterlagen (siehe Merkblatt 2) liegen im
Betrieb vollstandig vor.

Mit freundlichen GrtRen

Stempel/Unterschrift
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Anlage 6
(zu § 9 Abs. 1 Satz 2 Nr, 1)

Muster 1
Betriebssplegel {allgemeine Angaben)

Name des Betrlebs

Zulassungs~-Nr, I = =11 =11t gt | N A

(sowelt berelts vorhanden) {sowelt vor dem 1,1.2008 ertslit)

Registrier-Nr.

(sowslt vorhanden)

Lebensmittelunternehmer L .uuuivviiiiirieiririeerrsirerarirronivneee

(I. S. des Artlkels 3 Nr. 3 der VO (EG) Nr. 178/2002) .

Strafle

Telefonnummer be e e han et r e A e e g h et e v e e e e e e e bt i ar et s e e s

teas e ay

E-Mall, ggf. internet

Baujahr

letzter Umbau

Betriebsbereiche

Flelsch O
Milch Oia
Fisch O
Lebende Muscheln Mia
El/Elprodukts i
Fette und Grlebsn Oia
Méagen, Blasen und D&rme Clia

Gelatine/Kollagen O

IR ETRN}

Sonstiges Cia ...,
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Personal

Manniich Waiblich
Gesamtpersonal
davon Im Produktionsbereich e
Externes Personal
(z. B, Relnigungskrafte)
Wasserversorgung
offentliche Wasserversorgung ]
Elgenwasserversorgung (Brunnen) O
sauberas Meerwasser ]
Umweltrelevante Genehmigungen
Waschplatz fiir Transportmittel O
e s et ety et st a e s e aneens . [ia
P A

Hinwels:

Bestimmungen anderer Rechtsgeblete, z. B, Immissionsschutzrecht, Arbeltsrecht, Gewerberecht, Wasserracht usw, blelben von
elner Zulassung nach der Verordnung (EG) Nr. 853/2004 unber(ihit,

Das Bundesgesetzblatl Im Infernet: www.bundesgesetzblatt.de | Ein Service des Bundesanzelger Verlag www,bundesanzelger.de Lv_.‘i 3:3;4;:«.1“@,
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Muster 2
Belblatt Fleisch zum Bettiebssplegel

Tierart (. 8. des Anhangs | Nr. 1.2 bis 1.8 der Verordnung (EG) Nr. 853/2004)

Huftlere [Ja
Gefltigel und Hasentlers ja
Farmwild (Jla
GroBwild (ja
Klelnwild , ' Cia

Betriebsberelche

Sehlachtung Ola

Zerlegung e

Herstellung von Hackflelsch ' Jla

Herstellung von Flelschzubereltungen oder Separatorenflelsch Hia

Verarbeltung Ola

Wildbearbeltung Okl

Sarnmiung von rohen Schiachtfetten ~ ia

(] Produktion ganzjdhrig (] SalSONbEtrieh (VON/BIS) 4vvvvivvservrssernivrrsneessieerseesseesneners

1 Informationen zur Betriebsstruktur
1.1 Bereich Schlachtung:

Beantragte Schlachtmenge und Regels;:hlachtta‘gw)

Tierart Montag Dlenstag | Mittwoch Do?:gers' Freltag Samstag | Sonntag Gesamt

Schwelne

Rinder

Schafe

Ziegen

Elnhufer

Puten

Legehennen

Masth&hnchen

Génse

Enten

Hasentlere

Zuchtlaufvégel

Farmwild

Das Bundesgesetzblatt Im Internet: www.bundesgesetzblatt.ds | Ein Service des Bundesanzelger Verlag www.bundesanzelger.de Li}‘ 3;’,’;;’;“"“‘9“'
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1.2 Berelch Zetlegung:

Beantragte Zerleéungsmehge {ca) In kg pro Woche (Gééamtmenge Warenelngang)

Tlerart?)

Anzahl der ., -
Zerlegungstage pro Woche')

~ Gesamtmenge pro Wocha')

Schwelne

Rinder

Schafe

Ziegen

Einhufer

Geflligel

Wild

1.3 Berelch Herstellung von Hackflelsch, Flelschzubereitungen und Separatorenfleisch:

Beantragte Hetstellungsmenge an Hackfleisch (ca.) In kg pro Woche (Gesamtimenge)

Hersteuunﬁﬂffgé iﬁg Woche') ~Gesamtmenge pro Woche')
Schwelne
Rinder
Elnhufer
Gefltigel
wid -

Beantragte Herstellungsmenge an Flelschzubereitungen {ca)) in kg pro Woche (Gesamtmenge)

Herstellunggfaagrlac:;g Woche') Gesamtmenge pro Woche')
Schweine
Rinder
Einhufer
Getlligel
Wiid

Beantragte Herstellungsmenge an Separatorenflelsch (ca.)

In kg pro Woche (Gesamtmenge)

Herste”unAggf:gle ?::2 Woche?) Gesamtmenge pro Woche')
Schweine
Rinder
| Elnhufer
Geflligel
Wiid

Das Bundesgesetzblatt Im Intemet: www bundesgesetzblatt.de | Eln Service des Bundesanzsiger Verlag www.bundesanzelger.de
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i.4 Berelch Hersteliung von Flelscherzeugnissen:
Verwendetes Ausgangsmaterial?)
Schwelneflelsch
Rindflelsch
Gefligelfieisch
Wildflelsch
Eler und Elprodukte
Milcherzeugnisse
Flscﬁerelerzeugnisse

Pflanzliche Lebensmittel

R N N R RN R

opoOoooooood

YR A R N N RN R R NN R RNE)

Beantragte Menge an Fleischerzeugnlssen In kg pro Woche

Rohwurst

Rohptkelware

Kochptkelware
Brihwurst

Kochwurst

1,6 Bereich Sammlung von rohen Schlachtfetten:

Beantragte Menge In kg proWoche: v.vvviiiiiiianiiinnn

I R RN RN RN N NN N R YN

1,6 Berelch Herstellung von sonstigen Erzeugnissen:
Beantragte Menge an sonstigen Erzeugnissen pro Woche

Ausgeschmolzene tierische Fette und Grieben

Gesalzene Mégen, Blasen, Dérme

Erhitzte M#&gen, Blasen, Dérme

Getrocknete Mégen, Blasen, D&rme

1) Zutreffendes angeben, ggf. weltere Tierarten aufnehmen,
?) Zutraffendes bitte ankreuzen und ggf. ergtinzen,

Das Bundesgesetzblatt Im Inlernet: www.bundesgesetzblatt.de | Ein Service des Bundesanzelger Verlag www.bundesanzelger.de tfj%:f';g;“"“"—*"




Merkblatt 1 zur Antragstellung auf Zulassung

Folgende Unterlagen sind zusammen mit dem Antrag als Anlagen beim zustandigen
l.ebensmittelliberwachungs- und Veterindramt abzugeben:

Bezeichnung der Anlage des

Erlauterungen
einzureichenden Zulassungsantrages zum Inhalt der entsprechenden Anlage

Betriebsspiegel

allgemeine Angaben (Muster 1)

Beiblatter entsprechend des Tatigkeitsbereiches (Muster
2 bis 8)

nach Anlage 6 Tier-LMHV

Entwurf eines mafistabgetreuen
Betriebsplanes (fur handwerklich
strukturierte Betriebe ist MaRlstabstreue
nicht erforderlich)

Personal- und Warenfluss sind einzuzeichnen
Aufstellung der Maschinen und Geréte ist einzuzeichnen

Nachweise der Zuverlassigkeit

polizeiliches Fuhrungszeugnis oder Auszug aus
Gewerbezentralregister — beim LUVA nachfragen




Merkblatt 2 zur Antragstellung auf Zulassung
Nachfolgend genannte Unterlagen sind im Betrieb aufzubewahren, nicht mit dem Zulassungsantrag

einreichen

Bezeichnung der Anlage des

Erlauterungen
einzureichenden Zulassungsantrages zum Inhalt der entsprechenden
Anlage -

Rechtsgrundlage
(Quelle)

Betriebsstatte: Ausfuhrungen zu

Trinkwasser

Reinigung u. Desinfektion

Schadlingsbekampfung

Abfallentsorgung

Personalunterlagen/-plane

Gewahrleistung einer guten
Lebensmittelhygiene

Instandhaltung

Vermeidung von
Kontaminationen

Toiletten

Handwaschbecken

Ausflihrung der Be- und
Entliftung

Nachweis der Verwendung
von Wasser mit
Trinkwasserqualitat

Ausfihrungen zur
Reinigung und zur
Desinfektion

Ausftihrungen zur
Gewahrleistung der
Schédlingshekampfung
Benennung des
beauftragten/zu
beauftragenden
Entsorgungsunternehmens

Qualifikation des Personals

2

Ausfuhrungen zu den
Gesundheitszeugnissen/Bel
ehrungen (Hygiene,
Infektionsschutz; wann und
wie oft werden diese durch
wen durchgefithrt?)

Schulung

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |
Nummer 1 und 2

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |
Nummer 3

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |
Nummer 4

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |
Nummer 5

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel VII

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel |

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel VI

§4
Lebensmittelhygiene-
Verordnung - LMHV

§ 42
Infektionsschutzgesetz
- IfSG

VO (EG) Nr. 852/2004
Anhang Il Kapitel Xl

Beschreibung spezieller
Hygienemalinahmen

Ausfthrungen zu;

e  Erfullung
mikrobiologischer
Kriterien fur
Lebensmittel

e Erfullung der
Temperaturkontrollerfor
dernisse fur
Lebensmittel;

e Aufrechterhaltung der
Kihlkette

e  Probennahme und
Analyse

VO (EG) Nr. 852/2004
Artike!l 4




Bezeichnung der Anlage des Erlauterungen
einzureichenden Zulassungsantrages zum Inhalt der entsprechenden
Anlage

Rechtsgrundlage
(Quelle)

e Nutzung
branchenspezifischer
Leitlinien (z.B.
Fleischerinnung, dehoga....)

Gefahrenanalyse und kritische e Gefahrenanalyse und VO (EG) Nr. 852/2004
Kontrollpunkte (nach HACCP- Beschreibung der kritischen Artikel 5
Grundséatzen) Kontrollpunkte
e Kontroll- und
Korrekturmafnahmen
e Dokumentation
Ausfiihrungen zur Rickverfolgbarkeit e Wo und wie lange werden Verordnung (EG) Nr.
der Lebensmittel - Lieferscheine/Lieferbelege 178/2002 Artikel 18
aufbewahrt?

e Wie werden bezogene
Waren und getatigte
Auslieferungen den
Lieferbelegen zugeordnet?

Schlachtbetriebe e Benennung und Erlduterung
des vorgesehenen
Betéubungsverfahrens

e Nachweis der amtlichen
Uberpriifung der
Funktionsféahigkeit des
Betdubungsgerétes
(auBBer Neugeréte bis max.
2 Jahre alf)

e  Reinigungsplatz fiir

Tierschutz-
Schiachtverordnung -

TierSchiv
§13

Viehverkehrsverord-

Viehtransportfahrzeuge nung § 17 Abs. 2
Molkereibetriebe/Kédsereien/Speiseeis- e Benennung und Erlduterung VO (EG) Nr. 853/2004
herstellungsbetrieben: des angewendeten Anhang Il Abschnitt
Erhitzungsverfahrens {XKapite!l Il Nummer Il
e  Protokoll der technischen i.v.m. VO (EG) Nr.
Uberprifung der Anlage zur 852/2004 Anhang Il
Milcherhitzung Kapitel X1




